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PROHIBIDA LA REPRODUCCION
INSTRUCCIONES AL DORSO




BIZCOCHO DE NATA CRUDA Der:;r:} de un mes enviaremos a Vd. la

Coleccidn XP L ; . - ; -
siguiente coleccidn de fichas, si no dispo-
Ficha N.* 1877 B . il
ne lo contrario.

Siempre que nos escriba, le rogamos
indique su numero de suscriptora.

RECETA

CAZO. - NATA. - AZUCAR. - HARINA.—Con una cuchara de madera mezclaremos en un cazo 200 gramos de nata cruda y 7

CLARA A PUNTO DE NIEVE. : . :
cucharadas de azicar; luego, otras 7 cucharadas de harina y, finalmente, 7 claras mon-

tadas a punto de nieve.

MOLDE. - MANTEQUILLA. - HORNO.— Pondremos toda la mezcla en el interior de un molde untado de mantequilla y la ma

teremos a un horno flojo.

PRESENTACION. - AZUCAR GLAS.— Cuando cuaje, volcaremos el bizcocho sobre una fuente y lo espolvorearemos con azi-

car glas.

Fespaldado por Patentes
Macionales ¥y Extranjeras




