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Coleccisa XC ' D i
entro de un mes enviaremos a Vd. la
Ficha M.* 1584 el ot
DUI.CE DE MANZAN AS siguiente coleccidn de fichas, si no dispo-
ne lo contrario.
Siempre que neos escriba, le rogamos
indique su nimero de suscriptora.

RECETA

MANZANAS REINETAS. - CAZO. - AGUA.— Cortaremos en cuatro pedazos cada una de las manzanas que entren en tres cuartos
de kilo, les quitaremos sdlo el tallo, el corazén y las pepjitas. U sin pelar las pondre-

mos & cocer en un cazo con medio litro de agua.
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PASADOR o CHINO. - AZUCAR. - NARANJA.— Una vez cocidas, pasaremos las manzanas por un pasader o chino, afadiremos me-
dio kilo de azdcar y una cascara de naranja y dejaremos hervir unos 12 minutos, sin

dejar de mezclar con una cuchara,
PRESENTACION.— Luego que se hayan enfriado las serviremos en una dulzera,

NOTA.—Este dulce se conserva igual que los demds, en un tarro de cristal bien

tapado.
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