tariera 1 cucharada manteca de cerdo 1 cucharada mantequilla  media cebolla 50 grames jamén

I cucharada rasa harina 1 wazo lache 4 huavos
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OHIBIDA LA REPRODUCCION  INSTRUCCIONES AL DORSO




Dentro de un mes enviaremos a ¥d. lo si-

{:::;::é:.'h;[;ﬁp H U E V o S V A S C O S guienle coleccién de fichas, si no dispone lo

contrario.

{ CANTIDA DES PA,RA 4 HUEVGS } Siempre que nos escriba, le regamos indi-

que su nimero de suscriplora.

RECETA
TARTERA. - MANTECA.—
MANTEQUILLA. Calentaremos en una tartera 1 cucharada de manteca de cerdo y otra de mantequilla.
CEBOLLA. - JAMON.—En la manteca y mantequilla derretidas, echaremos media cebolla picadita, y cuando esté a me-

dio hacer, le anadiremos 50 gramos de jamdn muy picado.

HARINA.— Cuando se dore la cebolla, anadiremos una cucharada rasa de harina.
LECHE.— En cuanto la harina tome color verteremos 1 vaso de leche,
HUEVOS.— Al romper a hervir la leche, cascaremos los huevos para echarlos de uno en uno y dejarlos cua-

jar, después de sazonarlos con un poco de sal.

PRESENTACION.— Una vez cuajados se sirven con su salsa en la misma tartera y en caliente.
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