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Cobsccita XN l'OMO A ]-A NARANJA Dentro de un imes enviaremos a Vd. la

Facha M.* 1239 siguiente coléccidn de fichas, si no dispone lo

Raciéon para 4 personas - | contrario. .

Siempre que nos escriba, le rogamos indi-
que su niumero de suscriptora.

RECETA

LOMO DE CERDO O TERNERA.— Sobre una tartera y con un poco de sal colocaremos medio kilo de lomo de cerdo o
; de ternera, después de cortarle con unas tijeras los nervios, a fin de que no se en-
coja al asar.

NARANJAS., - AZUCAR.— Seguidamente distribuiremos alrededor del lomo 4 naranjas enteras que habremos
pelado, quitdndoles bien todo el blanco de la corteza que se les haya quedado adhe-
rido. Luego espolvorearemos todo con 4 cucharadas de azdcar y lo meteremos al
horno hasta que este hecho y se dore.

TABLA. - CORTE.— Seguidamente sacaremos el lomo a una tabla y lo cortaremos en rodajas finas que
colocaremos escalonadamente en una fuente. Las naranjas cortadas en ruedas
las distribuiremos alrededor e las rodajas de lomo.

PRESENTACION.— Finalmente, verteremos por encima toda la salsa en que éste se ha hecho y lo servi-
remos en caliente.
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