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MARGARITAS MADRILENAS o e e e

Coleceion XV 3
ne lo contrario.

Meha H.* 1584
Siempre que nos escriba, le rogamos
indique su nidmero de suscriptora.
RECETA
CAZO. - HUEVOS. - AZUCAR. - HARINA—En un cazo mezclaremos bien y por su orden: 3 huevos, 125 gramos de azdcar, 150
ALMENDRAS MOLIDAS. - MANTEQUILLA. gramos de harina y 50 gramos de almendras molidas. Después de bien mezclado to-
do, afiadiremos 100 gramos de mantequilla derretida, mezclaremos de nueveo y relle-
naremos con |la mezcia unos moldecitos de papel, como indica el gréafico.
HORNO. - ALMENDRA MOLIDA. — Espolvorearemos las margaritas con almendra molida y las meteremos al horno has-
ta que se doren. :
PRESENTACION.— Se sirven en sus moldecitos de papel, lo mismo calientes que frias.
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